Gourry de Chadeville

Propri¢taire en Grande Champagne
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GOURRY de CHADEVILLE SARL

Domaine de Chadeville - BP 6
16130 SEGONZAC Tél. 05 45 83 39 49
E-mail : cognac@gourry.fr Internet : www.gourry.fr

PRODUIT DE FRANCE

Pléce d'archive, Propriété exclusive de Gourry de Chadeville sarl

Appellation :
Cognac Grande Fine Champagne
Premier Cru de Cognac

MéMOIRE
Description :

Rare Cognac portant lappellation Grande Fine Champagne. Il est issu
uniquement de “Grande Fine Champagne”, premier cru du Cognac. Ce prestigieux
terroir représente un trentieéme de 'appellation COGNAC.

Grande maturité et richesse en saveur et en arome.

Notes de dégustation :

Aspect : Jaune doré ambré, tres brillant.
Nez : Agréable senteur de chéne vanillé
Floral : Rose séchée, oeillet.
Fruité : Péche, abricot.
Fruits secs : Noisette, noix.
Délicate odeur de Porto.
Palais : Chaleureux et harmonieux.
De la structure en bouche.
Grande persistance.

Age de dégustation 30 ans
Mots clés :
Noble Cognac de Grande Fine Champagne.
Type traditionnel.
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